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SERVICIO CATERING, SEGÚN REQUISICIONES 022-6104, 022-6158 y 6387. 

I. Descripción del servicio 

 

Servicio de catering, para la celebración de la décima Graduación ordinaria de la Escuela 

Nacional del Ministerio Público programada para el 16 de noviembre del año 2022. 

 

ÍTEM DESCRIPCION CANTIDAD UM  

 

 

 

 

 

1. 

 

Servicio de Catering bandejeada para 1000  

 

Opción 1: 

Dos estaciones de café  

- Azúcar crema, blanca y stevia  

- Cremora  

- 200 tazas de café en cartón satinado  

- 200 removedores y servilletas  

- Grecas eléctricas, jarra de leche 

 

Opción 2: 

- Jugo de frutas picadas y limonada con metas en 

copas de cristal  

- Botellas de agua  

- Hielo  

- Servilletas  

- Copas de cristal  

 

Alquiler y decoración  

 

- 30 Mesa alta tipo bar, base cromada y tope 

circular en cristal. 

- 5 mesas de buffet rectangular para apoyo del 

brindis y el café. 

- 5 bambalinas y manteles para mesas rectangular 

tipo buffet color azul royal y/o gris  

- 20 pucheritos para mesas alta en follaje verde  

- 10 camareros  

- 2 arreglo en follaje verde  

- Montaje y desmontaje 

- Transponte incluido entrega y recogida  

Mesa honor: solo se requieren los manteles 

 

- 4 manteles blanco para mesas rectangular  

- 4 bambalinas color azul para mesa rectangular  

 

1 UD 
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Nota: La entrega de este cartering para 1000, está 

programada para para el 16 de noviembre en la 

Universidad Autónoma de Santo Domingo 

(UASD). La hora exacta de entrega será suministrada 

por la PGR. 

 

ÍTEM DESCRIPCIÓN CANTIDAD UM 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.  

Servicio de Catering para 100 personas que 

incluya: 

 

Opción 1 

- Pastelitos  

- Quipes  

- Mini pitas relleno de pasta de pollo  

- Jugos naturales  

- Servilletas, pinzas 

- 2 bandejas para camarero 

- Platos de picadera  

- Hilo en neverita con su palita de servir  

 

Mesa de fiambre  

- Jamón Pastrami  

- Salami Genoa  

- Jamón Serrano 

- Queso Mozarella  

- Queso curado  

- Queso de cabra, 

- Queso camembert 

- Queso guda  

- Queso Mozarella  

- Grisnis  

- Mini casabe  

- Pan  

 

Alquiler y decoración 

- 2 camareros 

- Transponte incluido entrega y recogida  

- Montaje y desmontaje 

- Decorada con fresas, uvas y mermeladas  

-  

Nota: La entrega de este cartering para 100, está 

programada para para el 16 de noviembre en la 

Universidad Autónoma de Santo Domingo (UASD). La 

hora exacta de entrega será suministrada por la PGR 

 

1 UNIDAD 
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II. Documentos que conforman la propuesta 

 

Los documentos requeridos para este proceso son los siguientes:  

1. Certificación de Registro de Proveedor del Estado (RPE) 

2. Certificación de DGII donde conste que está al día con sus obligaciones tributarias. 

3. Certificación de la TSS donde conste que está al día con sus obligaciones con la 

Seguridad Social, si aplica. 

4. Formulario Oferta Económica (SNCC.F.033), o cotización debidamente firmado y 

sellado 

5. Número de cuenta para fines de depósito, indicando el nombre del banco y el tipo 

de cuenta 

 

6. Documentación técnica: 

• Propuesta técnica con los detalles del servicio respetando el menú sugerido 

• Evidencia de regularidad de fumigación de sus instalaciones. 

• Registro sanitario al día. 

• Mantenimiento de la oferta 40 días  

• Enviar imágenes de lo requerido. 

Presentación de oferta: solo serán recibidas las ofertas físicas en sobre sellados, y digital 

a través del Portal Transaccional de Compras y Contrataciones Públicas. 

− El oferente deberá incluir en su oferta todas las condiciones establecidas en el 

presente documento sobre el servicio ofertado, es decir, deberá incluir: 

− Disponibilidad de fecha 

− Condiciones de pago 

III. Criterios de evaluación 

 

Las Propuestas deberán contener toda la documentación necesaria, suficiente y fehaciente 

para demostrar que su oferta cumple con lo requerido en el presente documento. Las 

ofertas técnicas serán evaluadas bajo la modalidad “CUMPLE/ NO CUMPLE y la económica 

CONFORME. 

 

Criterios de Evaluación Técnica Cumple No Cumple 

1 

Elegibilidad: Que el Proponente está 

legalmente autorizado para realizar sus 

actividades comerciales en el país. 

  

2 

Capacidad Técnica: Que el oferente cumpla 

con todas características especificadas en los 

presentes TDR. 
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3 
Criterios de Evaluación económica: la 

oferta que ofrezca el menor precio. 

Conforme 

 

 

Será descalificado en oferente que no incluya en su oferta lo establecido en las 

condiciones del presente documento.  

V. Fecha y lugar de entrega 

 

La actividad de estos servicios será realizada el día 16 de noviembre 2022 en el Aula Magna 

de la Universidad autónoma de Santo Domingo. 

VI. Condiciones de pago 

 

El pago será realizado a crédito, a más tardar treinta (30) días, luego de haber recibido 

conforme el servicio y entregada la factura, mediante cheque o transferencia bancaria. 

VII. Criterios de adjudicación 

 

Serán evaluadas las Ofertas dando cumplimiento a los principios de transparencia, 

objetividad, economía, celeridad y demás, que regulan la actividad contractual, y comunicará 

por escrito al Oferente/Proponente que resulte favorecido. Al efecto, se tendrán en cuenta 

los factores económicos y técnicos más favorables.  

La Adjudicación será decidida a favor de un ÚNICO OFERENTE cuya propuesta cumpla 

con los requisitos exigidos, teniendo en cuenta el precio, la idoneidad del Oferente/ 

Proponente y las demás condiciones que se establecen en las presentes TDR. 

Utilizaremos la modalidad de adjudicación por Precio, en la cual se adjudicará a la oferta 

calificada como conforme a la evaluación técnica y que se ajuste al monto total estimado 

según se haya definido en las TDR (Ver página 5 de 6). 

Si se presentase una sola Oferta, ella deberá ser considerada y se procederá a la 

Adjudicación, si habiendo cumplido con lo exigido en las TDR. 

Nota importante: Favor analizar las ofertas antes de cargarla definitivamente al sistema, 

ya que esta acción es de exclusiva responsabilidad del oferente, no siendo la institución 

responsable de los errores u omisiones que pudieran resultar en las mismas.  

Para cualquier duda o aclaración sobre este proceso contactarnos, al 809-533-3522, ext. 

2241 o al correo Sarah.adon@pgr.gop.do 

 

mailto:francys.pacheco@pgr.gop.do
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VIII. Anexos 

 

1. Formulario presentación de oferta técnica (SNCC.F.034) 

2. Formulario presentación de oferta económica (SNCC.F.033) 

3. Formulario de información sobre el oferente (SNCC.F.042) 

…………………………………………………………………………………………….. 


