
Especificaciones técnicas 

 

Fecha: 11 de junio 2019 

Hora: 08:00 a.m 

Lugar: Centro de Convecciones del MIREX 

Cantidad de personas: 150 

 

PRIMER REFRIGERIO BANDEJEADA 

 LADY FINGERS A LAS FINAS HIERBAS 

 QUICHE LORAINE BITE 

 CROCANTES CREMOSAS DE POLLO Y MORRONES 

 MINI CROISSANT RELLENOS DE QUESO DE CABRA 

 NAPOLITANAS DE CREMA PASTELERA  

 

SEGUNDO REDRIGERIO BANDEJEADA 

 BOCADITOS NEGROS DE QUESO DE CABRA, TOCINETA Y PUERRO 

 MONTADITOS DE GENOA Y MOZARELLA AL PESTO  

 

ESTACION FIJA 

 LECHE 

 CAFÉ  

 

BEBIDAS 

 BOTELLAS DE AGUA 

 JUGOS NATURALES 

 

ALQUILER  

 8 CAMAREROS 

 3 MESAS CON SU MANTELES Y BAMBALINAS 

 CRISTALERIA  

 

CONDICIOONES  

- CREDITO: 60 DIAS  
- CALIDAD: 100% EN EL SERVICIO  
- EXPERIENCIAS: RESUMEN DE TRABAJO DE IGUAL MAGNITUD  

 

  


